
Voorgerechten/ Starters
Restaurant VanDeKaart

Zalm
Gepekeld in rode biet | Mierikswortel | Creme fraîche | Zoetzuur komkommer | Gefrituurde

kappertjes | Vloerbrood

Salmon
Pickled beetroot | Horseradish | Creme fraîche | Sweet and sour cucumber | Fried capers | Floorbread

Tataki van rundvlees (Beef tataki)
Carpaccio van geroosterde biefstuk | Teriyaki mayonaise | Geroosterde sesam | Lente ui |

Beukenzwammen

Beef tataki
Roasted carpaccio steak | Teriyaki mayonnaise | Roasted sesame | Spring onion | Beech fungus (beech

mushrooms)

Frittata
Aardappel | Biologische eieren | Portobello | Truffel pecorino | Gegrilde ciabatta

Frittata
Potato | Organic eggs | Portobello | Truffle pecorino | Grilled ciabatta



Hoofdgerechten/Main Courses
Restaurant Van de Kaart

Zeeduivel
Ravioli van coquilles | Dun gesneden zeeduivel | Wilde spinazie | Paling beurre blanc

Monkfish
Scallop ravioli |Thin slicedmonkfish |Wild spinach | Smoked eel beurre blanc

Eendenborst
Peking style geroosterde gyoza van eend | Shanghai paksoi | Rode peper | Jus van eend |

Five spice

Duck breast
Peking style roasted with gyoza of duck | Shanghai pak choy | Red pepper | Duck gravy |

Five spice

Rundersukade
Gegrild | Terrine van boerenkool | Spek | Piccalilly | Jus van rund | Kruidkoek

Brisket beef
Grilled | Kale terrine | Piccalilli | Beef gravy | Gingerbread

Pasta al forno
Vegetarisch met gepofte knoflook | Aubergine | Mozzarella | Saus van pomodori | Gruyère |

Rucola | Balsamico

Pasta al forno
Vegetarian with roasted garlic | Eggplant |Mozzarella | Pomodoro | Gruyère sauce | Arugula |

Balsamic vinegar



Nagerechten/Dessert
Restaurant Van de Kaart

Tartelette
Melkchocolade | Amarena kersen | Espresso panna cotta | Vanille room

Tartelette
Milk chocolate | Amarena cherries | Espresso panna cotta | Vanilla cream

Selectie van binnen en buitenlandse kazen
Kletzenbrood | Appelstroop |Walnoten | Druiven

Selection of domestic and foreign cheeses
‘’Kletzen’’ bread | Apple syrup |Walnuts | Grapes

Koffie|Thee
met bonbon

Coffee| Tea
with chocolate

‘


